— TAPAS —

Vara patatas bravas, stekt potatis med kryddig sas
Nuestras patatas bravas

Potatisbomber fyllda med kott, serveras med het sas och aioli

Bombas de patata, carne, salsa brava y “all v ol (3 uds.)

Iberisk skinka med ursprungsbeteckningen Guijuelo (70g)

Jamaon wberico D. O. Guyuelo (70g)

Platt coca-brod med tomat och olivolja
Pan de coca con tomate y aceite de olwa virgen

Manchego-ost av farmjolk i olivolja
Queso manchego de oveja en aceite de olwa

Hemlagade kroketter med Serranoskinka (4 bitar)
Croquetas caseras de jamon (4 uds.)

Hemlagade kroketter med spenat och getost (4 bitar)
Croquetas caseras de espinacas y queso de cabra (4 uds.)

Knapriga friterade kraftor med tartarsas
Crujiente de gambas con salsa tdrtara

— HUVUDKURSER —

Dagens redda gronsakssoppa
Crema de verduras del dia

”Berg och hav” kéttbulls- och blackfiskstuvning
Guisadito "mar y montaiia" de albéndigas con sepra

Grillad blackfisk fran stranden med vitlok och persilja
Calamarcitos de playa a la plancha con ajo y pereyil

Hemligt recept pa iberisk flaskfilé med gronsaker
Secreto tbérico a la plancha con verduritas

Dagens fisk bakad med stekta potatisskivor och vitlok
Pescado del dia al horno con patata panadera y refrito de ajo

Grillad entrecote med gronsaker (225 g)
Entrecot de ternera a la plancha con verduritas (225g)

— SALLADER —

Potatissallad med aiolidressing
Ensaladilla de patata cocida con allioli

Gronsallad med parmesanost
Ensalada siete verdes con parmesano

Rucolasallad med getost och tomat
Riccula con queso de cabra y tomate

Sdsongens tomater med tonfisksida i olivolja
Tomate de temporada con ventresca de atin en aceite de oliwa
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— TAPAS —

Stekt padronpaprika med Maldon-salt (V) 4,90¢€
Pimaentos de Padron_fritos con sal maldon

Friterade kraftor med chipotlesas 7,95 €
Langostinos fritos con salsa chipotle

Friterade blackfiskringar i andalusisk stil 8,90 €
Aros de calamarcitos de playa a la andaluza

Vitloksfriterade kraftor med sparris serverade i en liten lerkruka 9,95 €
Cazuelita de gambas al ajillo con espdrragos

Friterad camembertost med bérsas (3 bitar) (V) 6,95€
Camembert frito con salsa de frutos rojos (3 uds.)

Farsk spansk omelett med potatis och I6k 5,90 €
Tortilla espafiola de patatas y cebolla hecha al momento

Knaperstekt kyckling med currymajonnas 7,90 €
Crocante de pollo con mayonesa de curry

Grillade gronsaker med romescosas (V) 7,70€
Parnllada de verduras a la plancha con salsa romesco

Stekt 4gg med potatis och chorizo fran La Rioja 6,90 €
Huevo frito con patatas y chorizo de La Rigja

Kycklingspett marinerade i sojasas och sesam (2 st.) 5,90 €
Brocheta de pollo marinada con soja y sésamo (2 uds.)

Blackfisk med potatis och paprika i galicisk stil 12,90 €

Pulpo a la gallega con patata y pimentin

Musslor i marinarasas 6,20 €
Meyillones a la marimera

Knaprig broda d kycklingburgare med sallad, tomat och ost 7,60 €
Burger de pollo rebozado crujiente con ensalada, tomate y queso

100% biffburgare med sallad, tomat och ost 7,90 €
Burger de ternera 100% com ensalada,tomate y queso

— RISRATTER OCH PAELLA —

20 minuters vantetid

Havspaella med bléckfisk, kraftor och musslor (minst 2 14,90 €

personer, pris per person)
Pacella a la marinera con sepia, gambas y meyillones (min. 2 pax. precio
por pers. )

”Hav och berg” ris med kyckling och havets lackerheter (minst
2 personer, pris per person)

13,00 €

Arroz "mar y montaiia" com pollo y marisco (min. 2 pax. precio por
pers.)

Ris med kyckling och gronsaker (minst 2 personer, pris per
person)

Arroz de pollo y verduritas (min. 2 pax. precio por pers.)

14,90 €

Vara ratter kan innehalla allergiframkallande @mnen eller spar av
sadana

PROVSMAKNINGSMENY
21,90 € PER PERSON

MINST TVA PERSONER
Tapas att dela

Sasongens tomater med tonfisksida i olivolja
‘Tomate de temporada con ventresca de atin en aceite de oliva

Iberisk skinka med ursprungsbeteckningen Guijuelo
FJamaon ibérico D.O. Guyjuelo

Stekt padronpaprika med Maldon-salt
Pimaentos de Padron fritos con sal maldon

Vara patatas bravas, stekt potatis med kryddig sas
Nuestras patatas bravas

Friterade kraftor med chipotlesas
Fritura de langostinos con salsa de chipotle

Hemligt recept pa iberisk flaskfilé med gronsaker
Secreto 1bérico a la plancha con verdura

Menyn ar for minst tva personer
och det dr tankt att man ska dela pa tapasratierna

— EFTERRATTER —

Chokladfondant med olivolja och salt (V) 5,25€
Coulant de chocolate con aceite de oliva y sal

Appeltatin med vaniljglass (V) 595¢€
Tatin de manzana con helado de vainilla

Profiteroller med varm chokladsas och gradde 4,80 €
Profiteroles con chocolate caliente y nata

Hemlagad Crema Catalana (katalansk créme brulée) (V) 4,45€
Crema Catalana casera

Choklad- eller vaniljglass (V) 4,85€
Helado de chocolate o vainilla

(V)Vegetariska ratter

KOKET AR OPPET HELA DAGEN, FRAN 12.00 TILL 00.00
(fredaq och I6rdag haller vi 6ppet till kl 01.00 pa natten)



